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LAVADO OLLAS32.8160m²

ENVASADO y ABATIMIENTO24.3054m²

COCINA PRODUCCIÓN 
56.3573m²

TALLER ELABORACIÓN 
84.2565m²
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ESCALERA 119.0624m²
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TUBERIA ABAST. A 
DEPOSITO PCI VIENE DE 
PLANTA -1
BAJA A PLANTA -3

1 1/4"
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M27 - COMPUERTA CORTAFUEGOS
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LEYENDA PCI BIES Y EXTINTORES

BIE

EXTINTOR DE POLVO ABC 21A 113B

EXTINTOR CO2 70B

TUBERIA ACERO NEGRO DIN-2440

LEYENDA PCI DETECCION

CENTRALITA DE INCENDIOS 

CENTRAL DETECCION MONOXIDO 

DETECTOR OPTICO ANALOGICO

DETECTOR OPTICO ANALOGICO 
(TECHO)

DETECTOR OPTICO TERMICO

DETECTOR MONOXIDO

PULSADOR DE ALARMA

SIRENA INTERIOR

SIRENA EXTERIOR

MODULO  CONTROL M701 (SALIDA DE 
TENSION 24V.)

MODULO  MONITOR M710

MODULO  MONITOR M720 (2 ENTR.)

FUENTE DE ALIMENTACION

CO

FA

+
-

C.EXT

EXTINCION BOTELLA EXTINCION (EN F. TECHO)

SONDA  EXTINCION

CENTRAL EXTINCION

ROCIADOR

BOTELLA EXTINCION

acceso rodado

rampa bajada 
parking

carga/descarga

rampa 18%

+115.10

+114.90

+114.90

-8.70

-8.50

-8.70

ALMACÉN 1
29.6809m²

ALMACÉN 2
37.9333m²

ALMACÉN 3
52.4955m²

CIRCULACION 83.2702m²

AREA DE CARGA-DESCARGA + RODADURA
487.7142m²
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CARNE 51.8291m²

VERDURA
40.5630m²

PANADERÍA
44.8651m² PASTELERIA 52.1037m²

LAVADO OLLAS32.8160m²

ENVASADO y ABATIMIENTO24.3054m²

COCINA PRODUCCIÓN 
56.3573m²

TALLER ELABORACIÓN 
84.2565m²

ENSAMBLAJE
46.1344m²

PRODUCTOS 
DE LIMPIEZA
18.5329m²

NO PERECEDEROS
46.5813m²
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ACCESO MATERIA PRIMA
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BODEGA (VINOS)
CLIMATIZADA
24.8720 m²

armario batas

AUDITORIO

VEST. 4  6.9334m²

VEST. 37.0209m²

VEST.
11.9832m²

VESTUARIO 2
14.4852m²

VESTUARIO 1 
14.5009m²
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CALIENTE PASTELERIA 
55.3045m²

CAMARAS
128.5008m²

CIRCULACION 116.3136m²

ALMACEN  CARROS
29.73m²

PESCADO 
39.8262m²
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ESCALERA 119.0624m²

ESCALERA
23.8185m²

VESTIBULO 29.3021m²
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alm. produc. 
consumo diario

Picadora

Amasadora

Cutter

Embutidora
planchas

CALIENTE
25.5225m²

VIP
22.62m²

+114.85

3%

+115.10
-8.50

2%

+115.10
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BODEGA  NO 
CLIMATIZADA
29.5495 m²

CHARCUTERIA
27.7935m²

ZONA COMÚN-PASILLO
441.3766m²

ESCALERA 2
22.7007m²

ASEO FEMENINO 2
12.7996m²

VESTIBULO
10.1146m²

LIMPIEZA
3.0707m²

ASEO MASCULINO 1 
11.1115m²

MESA FRÍA Congelador

secadero

marmita

carro

carro

2.5000
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MISMA ALILNEACIÓN FALSO TECHO
LABORATORIO

22.08m²
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zona manipulación

zona manipulaciónpasteleríapanadería

zona manipulación

zona manipulación

manipulación producto

manipulación producto

horno

horno

CO

LAZO 2

LAZO 2

LAZO 5

LAZO 5

LAZO 5

LAZO 5

LAZO 5

SUBE / BAJA
A PLANTA -1

BIE N2-2
DN 25
SERIE 600 
modular
vertical MR4PSV

BIE N2-7
DN 25
SERIE PARKING 
K25PA Superficie 

BIE N2-8
DN 25

VIENE DE 
PLANTA -3 2 
1/2"SUBE A 
PLANTA -1 2 
1/2"

VIENE DE PLANTA -3 
(2 1/2")

TUBERIA ABAST. A 
DEPOSITO PCI VIENE DE 
PLANTA -1
BAJA A PLANTA -3

SUBE A PLANTA -1 (2 
1/2")

1 1/4"

1 1/4"

2 
1/

2"

1 1/4"

2 1/2"

BIE N2-1
DN 25
SERIE 600 
modular
vertical MR4PSV

BIE N2-4
DN 25

BIE N2-5
DN 25
SERIE 600
chesterfire 25/1

BIE N2-6
DN 25
SERIE PARKING 
K25PA Superficie 

2 1/2"

1 1/4"

2 1/2"

2 1/2"

1 1/4"

Alimentación 
desde techo 
planta -3

SERIE 600 
modular
vertical MR4PSV

SERIE SN 102
empotrada

1 1/4"

SUBE / BAJA
A PLANTA -1

CO

S33

M28 - COMPUERTA CORTAFUEGOS
M27 - COMPUERTA CORTAFUEGOS

+
-

S35

S36 S34

M9 - PUERTA CORTAFUEGOS

+
-

M10 - PUERTA CORTAFUEGOS

S38S37
S40 S41

M12 M11

S39

S42

S44

S43S47

S48

S46

S45

S49S50

S51

S52

S53

S58

S57

S56

S55

S54

M15
M16

S59S60

M17

S61

S62

S63 S64 S65

S66

S67

S68

S69

S70
M21
M22

M20 - COMPUERTA CORTAFUEGOS
M19 - COMPUERTA CORTAFUEGOS

S71

S72

S74
S73

S76

S75

S77

S78

S4
S3

M2
M1

S6 S5

S7

S8

S9

S10

S11

S12
S13

S14

S15

S16

S17

S18

S19

S20

S21S22

S26 S25 S23

S24

S28

S27

S29

S30

S31

S32

M8 M7

M24 - ALARMA
M23 - AVERIA

+
-

M14 - PUERTA CORTAFUEGOS

+
-

DE CENTRAL

M13 - PUERTA CORTAFUEGOS

M26 - COMPUERTA CORTAFUEGOS
M25 - COMPUERTA CORTAFUEGOS

M5
M6

M3
M4

M29 - COMPUERTA CORTAFUEGOS

S39

S38

S41

S42

S43

M10 M9

S36

S35
S34

S33
S32 S31

S29

S28

M7

M8

S27
S26S44

M6
M5

SUBE / BAJA
A PLANTA 3

C.EXT

L5M32 
  CORTE ELECTROVALVULA
PARO EXTRAC. CAMPANA

ZONA 1 C.EXTINCION
(150º C)

ZONA 2 C.EXTINCION
(170º C)

+
-

+
-

EXTINCION

EXTINCION

EXTINCION

+
-

L5M30 - M31  
  CORTE ELECTROVALVULA
PARO EXTRAC. CAMPANA

ZONA 1 C.EXTINCION
(150º C)

ZONA 2 C.EXTINCION
(170º C)

+
-

ZONA 2 C.EXTINCION
(170º C)

ZONA 1 C.EXTINCION
(150º C)

S79

L5 S79     COCINA DE APOYO

Botella extincion

Botella extincion

Botella extincion

EN PLANTA 4ª

S33

NOTA: 
Todas las conexiones a BIE´s serán de 1 1/4"
Salvo indicación contraria en plano

Dibujado

Escala ploter

Observaciones-modificaciones

Proyecto

Titulo Plano :

Oferta
Estudio

Referencia Fecha Plano Nº

Revisión Fecha

Solicitante

Cliente

Asunto

AprobadoDibujado Escala plano

Aprobado

Archivo CAD:

INSTALACIONES MECANICAS 
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