NOTA:

Todas las tuberias de saneamiento llevaran
al menos las siguientes pendientes:

- Aéreas: 1%

- Enterradas: 2%

- Dren: 1,5%
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EXEKUZIO PROIEKTUA
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Los Arquitectos - Arkitektoak:
Colegiado no : 2.391 Elkargokide zkia.
Santiago Pérez Océriz

Colegiado n° : 2.095 Elkargokide zkia.
Feo. Javier de la Fuente Carazo
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